
   
ACTA: 1a REUNIÓ GENERAL DE LA 21a FESTA DEL PÈSOL

Dia: 19 de febrer de 2020
Lloc: Sala polivalent de l’edifici municipal de Ca l’Alfaro
Hora: 9.00 h

Assistents: Pilar Creus, d’Horta Marcó; Gemma Valdés, Club Nàutic el Balís; Josep María
Garí,  Associació  Rstauradors  i  Pastissers;  Ma  Teresa  Vidal,  regidora  de
Promoció Econòmica, Empresa, Comerç, Turisme i Consum i Gemma Batayé,
tècnica de la regidoria.

Excusa la seva assistència Xavier Amat (Horta Xavier Amat), M.Carme Obregón (Horta 
Rabassa) i Josep Robles (Associació botiguers Amunt).

La regidora dóna la benvinguda als assistents i agraeix l’assistència. Es comencen a tractar
els temes de l’ordre del dia:

1. PREVISIÓ DE LA COLLITA DE PÈSOL DE LLAVANERES

Es pregunta als productors de pèsol com preveuen la collita 2020, Pilar Creus que és l'única
horta existent exposa que es va espantar molt per la ventada però que només els ha afectat
un 1%, per tant es preveu una bona collita.

2. DATA DE LA FESTA I MOSTRA GASTRONÒMICA DEL PÈSOL

M. Teresa Vidal exposa que l’any passat es va fer els dies 13 i 14 d’abril.

S'explica que Setmana Santa aquest any cau de la següent forma:
5 d’abril Diumenge de Rams
10 d’abril Divendres Sant

13 d’abril Dilluns de Pasqua

M. Teresa Vidal proposa la data 18 i 19 d'abril.
Es valoren aquestes possibles dates amb tots els assistents  i s'aprova per unanimitat.

Josep Maria Garí comenta que les pastisseries prefereixen després de Setmana Santa.

3. PRESENTACIÓ DE LA VALORACIÓ DE LA 20A FESTA DEL PÈSOL

La 20a edició de la Festa i Mostra Gastronòmica del Pèsol Garrofal de Llavaneres va tenir bons 
resultats.

1. Va augmentar el nombre d'expositors especialitzats en alimentació, lleugerament l'afluència de
públic i la venda de tiquets.

2. El taller de cuina al mercat de divendres va anar bé  però que cal reforçar-ne la difusió, per al
públic en general, o entre les escoles, perquè el producte que es cuina i se serveix agrada i 
s’acaba però hi ha molt pocs assistents i només s’hi van aturar i van seguir l’activitat 6 o 7 
persones. La majoria són persones que han vingut al mercat però el taller no genera per si sol 
atracció. I la seva finalitat és ser element dinamitzador del mercat.
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3. El divendres al vespre Vil·la Minerva va acollir el sopar del Pèsol, que va reunir 198 
comensals, una xifra superior als 170 del 2018. Durant el sopar, es va organitzar de nou el joc 
introduït en l'edició 2017, amb tres preguntes, que va actuar d'element dinamitzador, juntament 
amb la intervenció de l’actor Joan Pera i el fotomaton a l’entrada. El Pèsol d’Or s’ha atorgat a 
Maria Passi del Restaurant Can Jaume. Tot plegat ha tingut molt èxit entre els comensals.

4. En participació, a la fira de dissabte i diumenge, hi ha hagut un total de 27 expositors, 23 
amb carpa, 2 caravanes i 2 parades d’activitats infantils. Els expositors han estat 3 entitats, 1 
administració (Ajuntament) i 23 empreses comercials, a més dels 8 establiments de restauració 
que van participar del tast de pèsol diumenge al matí. Entre expositors i restauradors a les 
degustacions, la fira ha tingut un total de 35 participants, 1 menys que en l'edició del 2018 i 5 
més que el 2016. S’havien apuntat i autoritzat 7 expositors més que van ser baixa entre els últims
dies anteriors al certamen i el mateix dia de celebració.

Dels 35 participants 5 han contestat a dia d'avui l’enquesta de satisfacció i els resultats són:
4. La valoració global sobre la fira ha estat de molt bé
5. El 80% manifesten intenció de participar en la nova edició de la fira el 2020
6. Els aspectes millor valorats han estat: accessos, aparcament, neteja, seguretat i 

senyalització
7. El grau de satisfacció sobre la comunicació de la fira s’ha valorat positivament
8. La majoria troben adient que la fira comenci dissabte pel matí i acabi diumenge al 

migdia 
9. Les activitats més valorades són de dissabte tarda: Llavamasterxef, concert i jocs 

de cucanya
10. Els objectius de participació a la fira són: vendre i promoció de productes i del 

municipi
11. El 40% dels enquestats han assolit els resultats esperats

Pel que fa a les activitats, aquesta edició de la festa ha portat algunes novetats:

1) Les botigues del carrer de Munt han organitzar una sortida de botigues al carrer el dissabte i
diumenge al matí que ha comptat amb la participació de 12 establiments, tot i que diumenge 
només alguns han muntat la parada.

2) L’activitat 20 anys, 20 cartells ha comptat amb la participació de 17 establiments comercials 
(Mapfre, Rostisseria Ca l’Arnau, El petit celler de Llavaneres, Fotografia Buch, Farmàcia Marta 
Burniol, Congelats Krill, Papereria Ma Rosa, Joieria Recoder Golla, Can Quintí, Biofruits, Sala 
Vivés, Salomé, Munt Espai Dental, Pastisseria Llavaneres, Pastisseria Sala, Espai Pilates, La 
Dolça i Floristeria Sibilla).

3) L’actuació del Combo Absolut de l’Escola Municipal de Música de Llavaneres, amb 6 
membres, ha tingut una bona acollida entre el públic assistent (unes 25 persones) que ha 
escoltat el concert amb atenció.

Enguany s'ha repetit l'èxit del concurs de cuina Llavamasterxef que ha tingut molt bona acollida. 
Hi ha hagut 6 equips inscrits de 5 persones cadascun, xifra que queda molt allunyada dels 2 
participants individuals que tenia el concurs de cuina el 2015 abans de reconvertir-se en 
Llavamasterxef.  El jurat ha estat format per 4 persones que  hi van participar 
desinteressadament: Marc Graupera, xef del restaurant Vil·la Minerva, que repetia respecte les 
tres edicions anteriors, i:
- Josep Lluís Perich, president de l’Associació de restauradors i pastisseries de Sant Andreu de 
Llavaneres
- Eva Canaleta, directora acadèmica de Escola Hosteleria Sant Pol de Mar
- David Gil, cuiner de la Fundació Alícia
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La celebració del concurs s’ha amenitzat amb música en directe a càrrec de la formació 
Summerend.

En la degustació de diumenge es van servir fins a 346 kg de pèsol garrofal (amb tavella).

La degustació popular va comptar amb la participació de 3 de les hortes certificades amb la 
marca Pèsol de Llavaneres, que van aportar el pèsol següent (es va demanar que portessin el 
màxim que poguessin):

Horta Marcó: 30kg 
Horta Rabassa: 32kg
Horta Xavier Amat: 15kg

Així, en total, a la pesolada popular, encarregada a l'entitat El Casal de Llavaneres, es van cuinar
77 kg de pèsol garrofal que es van acabar. 

En la degustació oferta pels establiments locals es van inscriure 9 restaurants (3 més que el 
2018) tot i que només van acabar participant 8. Els participants han portat un total de 12 
cassoles, segons el següent detall:
- CAN JAUME: 2 cassoles
- CLUB NÀUTIC BALÍS: 1 casola
- EL RACÓ DE CAN PERICH: 1 cassola
- MASIA BARTRÈS: 1 cassola
- PINS MAR: 2 cassoles
- EL RACÓ DE NAVEGANT 2 cassoles
- LA TAVERNA DEL PORT 2 cassoles
- VIL·LA MINERVA 1 cassola

Si comptem a cada cassola hi podia haver fins a 16kg de pèsol (algunes eren més grans i altres 
més petites) s'estima que poden arribar a 192kg. Així, en total, s'han servit fins a 269kg de 
pèsol garrofal que s'han ofert principalment a través de tiquet (a vegades els restauradors 
regalen degustacions als clients que volen repetir).

Es demana pèsol garrofal a totes les hortes certificades (Horta Marcó, Horta Rabassa, Horta 
Graupera, Horta Pera i Horta Xavier Amat ) i es cuina el màxim de pèsol que poden facilitar 
aquestes. Tot i això, a les 12.45 h de diumenge ja estàvem al límit de venda i a les 13:09 h ja 
s’havia acabat el pèsol, i es va haver de dissoldre la cua de persones que volien comprar tiquet i 
retornar 5 tiquets de persones que no van arribar a temps abans que s’acabés el pèsol i no van 
voler degustar altres productes. 

Pel que fa a la venda de tiquets els resultats són:

TIQUETS DE LA DEGUSTACIÓ DE DIUMENGE: 
Plat 5€: 72 tiquets= 360,00€
Degustació 5€: (4 matrius) 255 tiquets= 1.275,00€
Beguda, copa, cassoleta o degustació individual 2€: 79 tiquets= 158,00€ amb el següent detall:
Begudes o degustació individual: 73 tiquets venuts
Copes: 5 venudes
Cassoleta: 1 venda
Subtotal: 1.793,00€

La recaptació total obtinguda ha estat de 1.793,00€, xifra sensiblement superior a la del 2018 
que va ser de 1.613,00€. A aquesta recaptació caldrà sumar els ingressos per la taxa 
d’ocupació de via pública que, un cop hagin pagat tots els expositors, es preveu que sigui de 
1.850,00€. 
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En total són 3.643,00€ que serveixen per recuperar una petita part de la despesa 
d’organització del certamen que enguany, amb algunes factures encara pendents d’arribar, es 
preveu que sigui de 13.831,73€.

Per la venda de tiquets i l’afluència de públic, es calcula que la fira ha tingut bona acollida i 
l’han visitat al voltant de 3.100 persones que s’han espaiat durant el cap de setmana. El punt de 
màxima concentració de públic ha estat durant la degustació de diumenge pel matí, especialment
entre 11.45 i 13.15 h. Diumenge feia bon temps i es va generar molta cua per a la compra de 
tiquets. No es va poder atendre tot el públic i van marxar famílies senceres i grups d’amics sense 
poder degustar el pèsol garrofal. A les 13:09 vam haver d’aturar la venda de tiquets i vam 
informar a les persones de la cua que ja no es podia tastar el pèsol cuinat. De fet, a partir de les 
12.45h el pèsol que es va vendre ja va ser en llista d’espera, demanant que es recollís a partir de
les 13.30h per assegurar que els que havien comprat el tiquet amb antelació (el mateix dia o el 
dissabte) poguessin tastar-lo. Tot plegat va generar descontent entre el públic que ve a la fira 
expressament i en grup a tastar el pèsol. Es fa comunicació per una gran festa on tothom, d’arreu
de Catalunya, hi te cabuda mentre que només tenim pèsol per a una cobertura local i de pobles 
del voltant a molt estirar. Es generen falses expectatives en un públic que a partir de les 13h 
marxa frustrat i aquest fet genera una imatge negativa del certamen i la seva organització i va en 
detriment del certamen i del resultat de públic en les posteriors edicions.

Si no es poden aconseguir més kg de pèsol i per tant més degustacions oferir altres productes a 
degustar o cal restringir publicitat. Una opció seria eliminar mitjans -com la ràdio i el diari Ara- que
donen una dimensió nacional a la festa o bé en aquests mitjans publicitar de forma principal la 
Mostra Gastronòmica als restaurants que dura tot el mes i així donar-li més notorietat. Una altra 
alternativa seria complementar la degustació amb altres productes a degustar que portin o no 
pèsol però que allarguin la degustació i la festa. Per millorar la rendibilitat del certamen i de les 
parades que hi participen dissabte i diumenge al migdia podria fer-se un dinar, a l’estil dels 
sopars de la Mostra Gastronòmica de Cabrils que se celebra anualment a l’agost. Aquestes o 
altres activitats que complementin i igualin la importància de la degustació i es facin al llarg de tot 
el cap de setmana són necessàries per tal de mantenir viva la Festa del Pèsol i evitar que entri 
en declivi. 

La Mostra Gastronòmica als restaurants ha tingut 11 participants, 3 menys que en les 2 
edicions anteriors. En aquesta ocasió, per tal que la informació hagi sortit publicada al fullet 
informatiu del Consorci de Promoció Turística, s’ha demanat als establiments que especifiquin el 
vi concret d’Alella que marida amb el menú. Quan es tanqui la Mostra el 30 d'abril, es preveu 
recollir la valoració dels establiments.

Pel que fa a la publicitat del certamen s’han gestionat:
- Anuncis en premsa: 3 viles, Cap Gros (anunci i banners web), diari Ara (anunci i banners web), 
revista Pànxing (portada), falques ràdio RAC 105
- 20 banderoles penjades a N-II i centre vila
- 500 cartells de la festa, 100 cartells del sopar i 20 cartells del taller de cuina de divendres
- 6500 programes repartits a totes les cases de Sant Andreu de Llavaneres
- 1000 flyers A5
- 1 pancarta Alfaro

Al web municipal i xarxes s’han publicat 5 notes de premsa entre 31 de gener i el 4 d’abril.

La Policia Local s’ha ocupat de la vigilància del certamen i control dels accessos i no ha detectat
cap incidència. Per tal d’assegurar que les carpes cedides per Diputació de Barcelona no 
presenten cap desperfecte i es tornen en les mateixes condicions que s’han deixat, els agents 
policials han fet una revisió de tot el material durant la recepció i durant la recollida i han aixecat 
una acta policial de conformitat amb l’empresa encarregada del muntatge i desmuntatge.
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Enguany, l’organització ha requerit la realització de més d’una 150 tasques que s’han repartit  
entre el personal de la regidoria. En el desenvolupament del certamen hi han col·laborat les 
regidories d’Alcaldia, Comunicació, Consergeria, Brigada, Policia Local, Serveis Tècnics, 
Educació (Escola de Música), Benestar Social (Casal d’Avis), Cultura (Museu Arxiu), Intervenció i
Medi Ambient.

Enguany, l’organització ha requerit la realització de més d’una 150 tasques que s’han repartit 
entre el personal de la regidoria. S'estima que ha suposat aproximadament 1,5 mesos de feina al 
85% de l'auxiliar administrativa i de la tècnica de Promoció Econòmica i 1 dia al 100% (5 h) de la 
tècnica d'Ocupació. 

En el desenvolupament del certamen hi han col·laborat les regidories d’Alcaldia, Comunicació,
Consergeria,  Brigada,  Policia  Local,  Serveis  Tècnics,  Educació (Escola de Música),  Benestar
Social  (Casal  d’Avis),  Cultura  (Museu  Arxiu),  Intervenció  i  Medi  Ambient.  Així  mateix,  s'ha
comptat amb la implicació del comerç local en la pròpia fira i en activitats com la "Sortida de
botigues al carrer" i "20 anys, 20 cartells". 

4. APROVACIÓ PROGRAMA 20a EDICIÓ FESTA DEL PÈSOL

Es reparteix el programa 2019 i es proposa donar continuïtat a totes les activitats del 2019.

Expliquem que una proposta de l’any passat va ser contactar amb la Fundació Alícia per mirar
d’establir alguna col·laboració i van dir-nos que no podien participar de cap activitat o fer-ne ells
una de nova perquè van a tope però si participar com a jurat al Llavamasterxef i van venir

Amb motiu de la 21a edició, es proposa:

5. ASSIGNACIÓ RESTAURANT PER A ELABORAR LA RECEPTA DEL PÈSOL

S’anima als restauradors assistents si algun vol elaborar la recepta del Pèsol per publicar-la al
programa amb el nom de l’establiment.
M. Teresa proposa l'Oliver del port Balís i ho proposen a la resta.

6. PROPOSTA DEL PREU DE VENDA DEL QUILO DE PÈSOL PELS DIES DE FIRA

Es demana als productors que acordin el preu de quilo de pèsol pels dies de la fira.
Pilar Creus diu que consultarà a la resta de productors i M. Teresa proposa mantenir el preu a
8€/kg.

8.  SUGGERIMENTS

Pilar Creus proposa que els pèsols es congelin ja que l'any passat va fallar la primera horta i 
vam quedar malament davant la gent perquè no hi havia suficient quantitat de pèsol. Pilar 
Creus proposa de demanar-li a congelats Krill però Josep Maria s'ofereix a fer-ho.

Pilar Creus suggereix que els restaurants facin un plat que no sigui de pèsol ofegat així no 
cal tanta quantitat de pèsol i a sobre hi ha més varietat. M. Teresa Vidal  comenta que és un 
any adient per la proposta ja que hi ha poc pèsol.

Gemma Valdés proposa que a la carpa hi pugui haver els guanyadors de l’any anterior.
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M. Teresa Vidal proposa que la gent envii fotografies de receptes o de la festa del pèsol i 
penjar-les en DINA4 a les botigues.

M. Teresa Vidal anota que aquest any es farà el llibret que reculli les receptes del concurs 
Llavamasterxef. També proposa que durant l’activitat de degustació es pot fer un tas o 
presentació dels plats dels guanyadors/participants

9. PRECS I PREGUNTES

Gemma Batayé comenta que ja estan les etiquetes del pèsol d’aquest any i que les hortes
les poden passar a recollir.

I  no havent-hi més assumptes a tractar,  s’aixeca la sessió a les 10:30 hores, de la qual
s’estén la present acta.  
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